
Частный шеф-повар Алексей Григорьев Москва · по предварительному согласованию

АЛЕКСЕЙ ГРИГОРЬЕВ · ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СТАНЦИИ

Устрицы — 5 стихий
Пять вкусовых интерпретаций · меню на 10 персон

Вкус № 1 · Хасанская устрица 10 шт.
Натуральная подача. Свежий лимон подаётся отдельно.

Вкус № 2 · Фин де Клер 10 шт.
Шампань миньонет: лук-шалот, белый винный уксус и чёрный перец.

Вкус № 3 · Хасанская устрица 10 шт.
Ледяная гранита из берёзового сока с зелёным яблоком, вержусом и свежим хреном.

Вкус № 4 · Фин де Клер 10 шт.
Авторский азиатский дрессинг: рисовый уксус, лайм, лук-шалот, зелёный перец чили, кинза и
огуречный рассол.

Вкус № 5 · Розовая Джоли 10 шт.
Гранита «Кровавая Мэри» из томатной воды с сельдереем, лимоном, свежим хреном и
специями.

Дополнительные опции
Красная и чёрная икра — по желанию.

Состав и количество можно адаптировать под формат события. Аллергии и ограничения согласовываются
заранее.


