
СЭТ МЕНЮ 

6 КУРСОВ

Amuse-Bouche

Мини эклер с муссом из фуагра и апельсиновым мармеладом  /25 г

Холодная закуска

Севиче из морского гребешка, тунца и лосося с манго, свежим гранатом. / 100/20 г.

Салат 

Салат из утиной грудки со спаржей, сладким картофелем батат и малиновым винегретом. / 
120/20 г.

Основное блюдо

Филе морского окуня с кориандром, ванильным соусом и чипсами из овощного 
жульена. /120/50/20 г.

Каре ягненка в азиатском маринаде с маринованным луком шалот, соусом саке, в 
сопровождении овощей на гриле. /120/50/20 г.

Десерт

Веррин bavarian из белого шоколада с желе из малины / 100 г.

Дополнительно

Булочка луковая, булочка овсяно-ржаная с изюмом, масло сливочное  40/45/15 г.


